Im Jahr 2015 standen die Aktivitaten in Dingsleben ganz im Zeichen eines runden Jubila-

ums: Die Privatbrauerei Metzler feierte ihr 120-jahriges Bestehen. Seit der Grindung
1895 war sie stets im Familienbesitz. Ihre Geschichte begann mit August Metzler, der im
Jahre 1866 in Dingsleben geboren wurde. Der gelernte Schmied lbte seinen Beruf mit
groBer Sorgfalt und viel Geschaftssinn aus. Wanderjahre fihrten ihn durch das ganze
Land. Nach einem schweren Unfall musste er mit gerade 28 Jahren sein Handwerk auf-
geben und kehrte in seinen Heimatort zuruck. Dort suchte er nach einem neuen Aus-
kommen, erwarb das Gemeindegasthaus und ubernahm 1895 die Brauereigeschafte des
Dorfes. Im gemeindeeigenen Brauhaus bereiteten die Dingslebener seit Jahrhunderten
ihr eigenes Bier. Das Hausbrauen ist in Thuringen und Franken noch heute stark verbrei-



tet, ein uraltes Recht der Dorfbewohner. August Metzler braute von nun an vor allem
fur den Bedarf seiner Gastwirtschaft, etwa 300 Hektoliter im Jahr. AuBerdem war er im
Dorf als Metzger und Landwirt tatig. Auf die Tische seiner Gaststube kamen von Anfang
an nur frische Speisen und Getranke, was bis heute so geblieben ist. 1958 ubernahm
Ulrich Metzler, der Enkel des Firmengrunders, den Betrieb und entwickelte ihn zu einer
der groRten Privatbrauereien in der DDR. Heute werden die Geschicke des Unterneh-
mens mit 25 Mitarbeitern bereits in der vierten und funften Generation gefuhrt. Mit
ihrem Namen blrgt die Familie Metzler fir beste Qualitat.
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Edel-Pils

Ist ein nach dem Deutschen
Reinheitsgebot gebrautes Bier. Die vier
Rohstoffe dazu sind: Wasser, Malz,
Hopfen und Hefe. Das Quellwasser
kommt aus dem Gleichberggebiet
(Thuringer Hugelland). In der Malzerei
wird das Malz, die Thuringer Gerste,
flr den Brauprozess vorbereitet. Der
kraftige Hopfen, eine Blitendolde,
stammt aus dem Anbaugebiet Elbe-
Saale. Die Bierhefe, ist fur die
Vergarung verantwortlich und erzeugt
Alkohol  und Kohlensaure. Der
Hefestamm ist untergarig.

rein, mittlere Bittere,
wurzig hopfig

FassgroRe: 101, 201, 30l, 50| Keg
Flachfitting 75mm

B0 A e das b n

ol o el W ey o Ty o e e A

T




FAMILIENTRADITION

Ding)lebenee
Edol- Pl

PIRIEMILTM) )

Ist ein nach dem Deutschen
Reinheitsgebot gebrautes Produkt. Die
vier Rohstoffe dazu sind: Wasser,
Gerstenmalz, Hopfen und Hefe.
Hergestellt mit Wasser aus dem
Gleichberggebiet, Thiringer Malz nach
Pilsener Art und Saazer Hopfen, ist
Dingslebener Edel-Pils Premium ein
Bier mit einer etwas hopfigeren und
bittereren Note als das normale Edel
Pils. Dingslebener Edel-Pils Premium ist
ein mildes Bier fur besondere
Feinschmecker, nach (berregionaler
Note.

Dingflebenee
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Geschmack:

Alkohol:




FAMILIENTRADITION

Ding)lebenee
Cambies

Speziell fur Feste und Veranstaltungen
aber auch fur all diejenigen, die ein
wurziges vollmundiges Bier zu schat-
zen  wissen, brauen  wir das
Dingslebener Landbier. Es schmeckt
nicht nur vollmundiger, sondern
besitzt auch eine kraftigere Farbe als
das Dingslebener Edel-Pils.

|
s

Geschmack:  vollmundig

frisch, wohlriechend
* leicht kupferfarbig
ze: 1%

4,9%

FassgroRe: 101, 201, 30l, 50| Keg
Flachfitting 75mm
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Dingslebener Urtyp ist eine Bier,
welches nach Minchner Brauart her-
gestellt ist. Mit einem milden Hopfen
aus der Hallertau und einem voll-
mundigen Geschmack ist es eine tradi-
tionelle Bierspezialitat. Durch das spe-
zielle Membranfiltrationsverfahren
der Dingslebener Brauerei wird der
Geschmack  geschont und die
Haltbarkeit verbessert.

6Ilmundig sul

isch, wohlriechend

gdlagelb

FassgroBe: 30l u. 501 Keg
Flachfitting 75mm
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Kellerbier

Dingslebener Kellerbier ist ein natur-

belassenes, urtypisches Bier mit einem
wiurzigen und siffigen Geschmack. Es
ist durch seinen Gehalt an Trub- und
Schwebstoffen ~ endhrungsphysiolo-
gisch auBerst wertvoll. Friher wurde
das Zwickelbier eigenhandig vom
Braumeister aus dem Lagertank, dem
sogenannten Zwickel, abgefullt.

Geschmack: vrlmundig anregend,
hopfig

lp‘h, leicht hefig

3
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Farbe: kupferfarbig, naturtriib

%

" Alkohol: 4,9%

FassgroRe: 20l u. 30l Keg
Flachfitting 75mm
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Dingslebener Lava wird mit Brauwas-
ser aus dem Gleichberggebiet herge-
stellt.  Durch den vulkanischen
Ursprung dieses Gebietes konnte auch
schnell ein Name fiir dieses vollmundig
dunkle Bier gefunden werden. Lava
wird nach dem Deutschen Reinheits-
gebot gebraut: mit Malz aus Thuringer
Gerste, Rostmalz, Hopfen aus dem
Elbe-Saale Anbaugebiet und unterga-
riger Hefe. Die moderne Technik bei
der Herstellung bewirkt einen sau-
beren und lieblichen Geschmack.

Eigenschaften
Geschmack:  vollmundig, anregend

Geruch: lieblich, mild

Farbe: schwarz
Stammwdurze: 13%
Alkohol: 6,0%

FassgroBe: 201, 301, 501 Keg
Flachfitting 75mm
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Bock ist die Bezeichnung flr starkes
Bier. Nach dem Deutschen Reinheits-
gebot gebrautes Bockbier besteht aus
Wasser, Malz, Hopfen und Hefe. Das
Wasser kommt aus dem Gleichberg-
gebiet (Thiringer Higelland). Das
Malz, aus Thiringer Gerste, wird in der
Malzerei auf den Brauprozess vor-
bereitet. Der Hopfen, eine Bliiten-
dolde, aus dem  Anbaugebiet
Elbe-Saale, ist ein Bitterhopfen der
Sorte Nord Brewer. Der Hefestamm ist
untergarig.

I stark malzig,
vollmundig
frisch, malzig

braunlich
2. 16%
7,0%

FassgroBe: 30l Keg
Flachfitting 75mm
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Dingslebener WeiRbier wird nach dem

Deutschen Reinheitsgebot gebraut,
mit Wasser aus dem Gleichberggebiet
und Thiringer Weizenmalz. Dieses Bier
kann nur in Verbindung mit einem sehr
hohen Aufwand produziert werden.
Um eine ausgezeichnete Qualitat zu
erreichen, muss das Fachpersonal ein
sehr hohes Verstandnis zum WeiBbier-
brauen aufweisen!

FassgroRe: 20l, 30l, 50I Keg
Flachfitting 75mm
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Dingslebener WeiBbier wird nach dem
Deutschen Reinheitsgebot gebraut,
mit Wasser aus dem Gleichberggebiet
und Thiringer Weizenmalz, zusatzlich
kommt bei diesem Bier noch gerdstetes
Malz fur die Farbe hinzu. Dieses Bier
kann nur in Verbindung mit einem sehr
hohen Aufwand produziert werden.

Um eine ausgezeichnete Qualitat zu

erreichen muss das Fachpersonal ein
sehr hohes Verstandnis zum WeiBbier-
brauen aufweisen!

Eigenschaften
Geschmack:  vollmundig, anregend

Geruch: Bananennote

Farbe: dunkel, naturtrib
Stammwlurze: 11%
Alkohol: 4,9%
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Dingsleber Diatdem-Pils ist ein kalori-
enarmes Bier fur Kalorienbewulte und
Diabetiker. Vier Flaschen dieses Bieres
haben soviel Kalorien wie eine Scheibe
Brot (25g). Das kalorienarme Bier, aus
der Privatbrauerei Metzler, ist ein Bier
nach Pilsener Brauart. Durch die
100-prozentige Vergarung des
Malzzuckers steigt der Alkohol- gehalt
auf 5,5 %. So muBB dem Bier durch ein
spezielles Verfahren zirka 10 bis 12 %
des Alkohols entzogen werden.

rein, herb, wirzig,
anregend
risch, leichte Hopfen-

ote
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Dingsleber Lux ist ein Pils moderner
Art, schlank und geschmacklich im
Alkoholgehalt voll dem Pils entspre-
chend. Es ist gelungen den Malzzucker
zu 100% zu vergaren und somit den
Restzucker nahezu zu entfernen.
Dadurch hat es einen um 25% gerin-
geren Kaloriengehalt im Vergleich zum
normalen Pils und schmeckt gleichzei-
tig schlanker, dafur aber hopfig und

weniger malzig.

Geschmack: rein, herb, wirzig,
anregend

¥ Alkohol: 4,9%
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Autofahrerbier

AUBI ist nach dem Deutschen
Reinheitsgebot gebraut, mit Wasser,
Malz, Hopfen und Hefe. Es ist ein
eingebrautes Dingslebener Edel-Pils
mit 11% Stamm- wiirze. Nach der Reife
wird der Alkohol entzogen. Den
gesetzlichen Vorschriften entspre-
chend darf dieses Bier einen
Mindestalkoholgehalt bis 0,5% haben.
AUtofahrerBler hat eine leicht wiirzige
und herbe Note, beinhaltet 40 % weni-
ger Kalorien und ist isotonisch.

Geschmack:

lkohol:
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Weifibier

Dingslebener  WeiBbier alkoholfrei

Alkoholf rel

wird nach dem Deutschen Reinheits-
gebot gebraut, mit Wasser aus dem
Gleichberggebiet und Thuringer Wei-
zenmalz. In einem speziellen Garver-
fahren entsteht nur sehr wenig Al-
kohol, jedoch wird der typische WeiR-
biergeschmack erreicht. Die Produk-
tion ist mit groBerem Aufwand ver-
bunden, da das Garverfahren stan-
diger Kontrolle unterzogen ist. Alko-
holfreies Weizenbier beinhaltet 40%
weniger Kalorien und ist isotonisch.

leicht wiirzig,
etwas sul
nanennote

hellgelb, naturtriib

<0,5% -
-
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Spritzig frisch mit einer zitronig suRe
Note ist Natur Radler die Mischung
einer triben Zitronenlimonade mit
unserem  beliebten  Dingslebener
Edel-Pils. Gut gekiihlt erfrischt es,
auch durch seinen  geringen
Alkoholgehalt, an warmen Sommer-
tagen.

Geschmack:  suB, Zitrusnoten
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Alkohol:
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Zadler

Dingslebener Radler ist das spritzige
Biermischgetrank aus der Dingslebener
Privatbrauerei. Eine ausgewogene
Mischung aus unserer Zitronenbrause
und unserem Dingslebener Edel-Pils
garantiert eine zitronig- erfrischenden
Geschmack. Durch einen Alkohol-
gehalt von 2,5 % ist es sehr gut flr den
Sommer geeignet. Gut gekuhlt ein
echter Trinkgenuss.

Geschmack:  zitronig, suB, leichte
Hopfennote

FassgroBe: 30l u. 501 Keg
Flachfitting 75mm
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Kusten Radler ist das neue Biermisch-
getrank aus der Dingslebener Brauerei.
In dem naturtriiben Radler vereint sich
der Geschmack der bekannten Sandi -
Sanddornlimonade mit der Leichtigkeit
des Dingslebener Edel-Pils. Der ideale
Durstloscher und Vitaminlieferant.

nschaften

N
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Geschmack: sul, Sanddornnote

suB, mild

orange, naturtrib
6%
2,5%
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Radlev

Das Biermischgetrank aus dem

Dingslebener Edel-Pils und der roten
Brause ist unser Himbeer-Kirsch-
Radler. Durch seinen stiBen erfrischen-
den Geschmack ist es sehr gut fur den
Sommer und die Biergartenzeit geeig-
net. Himbeer-Kirsch-Radler als moder-
ner Ersatz fir ein klassisches Radler -
gut gekuhlt ein echter Trinkgenuss.

sufl, Himbeer- und Kir-

schnoten
suB, mild

rot
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Erdbeerweizen ist eine Dingslebener

Kombination aus WeiRbier mit dem
unverwechselbaren Geschmack der

Erdbeere, der Lieblingsfrucht der

Bevolkerung. Es schmeckt wunderbar

stiB nach Erdbeere und wird durch den
Bieranteil abgerundet. Dieses Ge-
schmackserlebnis muss man einfach Y i \
probieren. 1 : A

Eigenschaften

L -
Geschmack:  suR, Erdbeernote
Geruch: suB, mild &
Farbe: rot, naturtrib -
Stammwdurze: 16%
Alkohol: 4,7%
- e
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Dingslebener Weizen mit dem einzigar-
tigen Sanddorngeschmack. Vitamin-
haltig und angenehm prickelnd ist
dieses Getrdank das Trendgetrank, nicht
nur im Ostseeurlaub. Dingslebener
Sanddornweizen - gut gekuhlt ein

echter Trinkgenuss.

Eigenschaften

Geschmack: stB, Sanddornnote

Geruch: stR, mild

Farbe: orange, naturtrib
Stammwiirze: 16%
| Alkohol: 4,7%
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Dingslebener Durstloschbier ist das
beliebte Dingslebener Edel-Pils in der
0,33l Steini-Flasche. Mit den kultigen
Feuerwehrmotiven ein muss flr jede
Vereinsfeier.

Geschmack: rei,‘mittlere Bittere,
wurzig hopfig
ch, leichte Hopfen-

e, wohlriechend
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Privatbrauerei Metzler GmbH & Co. KG
An der Klinge 1 e 98646 Dingsleben
Tel. +49 (0)3 68 73 - 28 40 o Fax: +49 (0)3 68 73 -28 48 4

http://www.dingslebener.de o info@dingslebener.de
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