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Dingslebener Brauerel
prasentierte sich auf der

,,Griinen Woche** in Berlin
Motto: Das Leben auf dem Dorf

Der Landkreis Hildburghausen war in
diesem Jahr sehr stark auf der Interna-
tionalen Griinen Woche in Berlin vertre-
ten. Die weltweit wichtigste Messe fiir
Erndhrungserzeugnisse, Landwirtschaft
und Gartenbau stand in diesem Jahr
unter dem Motto: Das Leben auf dem
Dorf. Zahlreiche Landwirtschafts- und
Handwerksbetriebe sowie Showgruppen
aus dem Landkreis stellten sich den ins-
gesamt 400 000 Besuchern der Griinen
Woche vor. Einer der Betriebe, die aus-
gewihlt wurden, um das Hildburghduser
Land wiirdig zu vertreten, war die Dings-

lebener Privatbrauerei Metzler. , Die
Teilnahme an der Messe hat unseren
Bekanntheitsgrad in Deutschland und
international deutlich erhoht”, ist sich
Senior-Chef Ulrich Metzler sicher. Die
Dingslebener Bierspezialititen wurden
von zahlreichen Besuchern verkostet.
Unter ihnen waren auch einige promi-
nente Giste wie Christine Lieberknecht,
Ministerprasidentin des Freistaates Thii-
ringen, Jirgen Reinholz, Thiiringer Mi-
nister fiir Landwirtschaft, Naturschutz
und Umwelt, sowie der Hildburghiuser
Landrat Thomas Miiller.

Die Ministerprdsidentin des Freistaates Thiiringen, Christine Lieberknecht,
und Ulrich Metzler am Stand des Landkreises Hildburghausen

Aus Diit-Pils wird
Dingslebener Lux
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Im kommenden. Jahr 2012 tritt
eine Anderung der gesetzlichen’
Dlatverordnung in Deutschland
in Kraft - =
Das” hat zur Folge, dass die Be-,
zelchnung ,,Dlat Bier* dann nlcht
mehr verwendet werden darf
Deshalb wird _aus ,,Dlngslebener
- Diit-Pils* ab sofort ,,Dlngslebener
Lux“ — sonst andert 51ch nlchts'
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,,Dmg]ebener Luxge ist elnf
schlankes _Bier, das'vom Alkohol-
‘gehalt und g:eschmackhch el}lem
echten Pils: in nlchts nachsteht.
~ Das Dlngslebener Lux wird" nur ~
* unters»Zugabe ~von naturllchen .
® Rohstoffen hergestellt und nach
. dem deutschen Relnheltsgebot mit_
- Wasser, Gerstenmalz, Hopfen'und
};gfe gebrau,t, Der Unterschied be- {
! steht darln, dass 100 Prozent des.
| Malzzuckers- Vergoren» werden
Damlt enthalt s 25 Prozent weni-
ger Kalorlen als'ein normales Pils. -
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Die volle Kraft des Sanddorns:
Osta Sandi i1st vitaminreich und schmeckt

Sanddorn ist ein Strauchgewéchs, das vor allem auf sandigen
Boden gedeiht. Die kleinen Friichte haben eine harte Schale
und reif eine dunkelgelbe bis rote Farbe. Bei der Ernte wer-
den die Strducher abgeschnitten und eingefroren, so fallen
die Friichte einfach von den Asten ab. Der abgeschnittene
Sanddornstrauch gedeiht jedes Jahr aufs Neue. Die Friichte
schmecken sehr herb und sauer. Deshalb wird aus ihnen ein
Saft gepresst und meist mit anderen Aromen gemischt.
Sanddorn ist vor allem reich an Vitamin C, enthilt aber auch
mehrfach ungesittigte Fettsduren und hat einen hohen Ge-
halt an Mineralstoffen sowie Spurenelementen.

Seit diesem Jahr hat Dingslebener nun auch eine Sanddorn-
Limonade im Sortiment. Doch wie kommt eine Thiiringer
Brauerei zum Sanddorn? Nun, Dingslebener Produkte wer-
den seit 2009 auch an der Ostsee verkauft. Und dort wéchst
der Sanddorn besonders gut. Daraus entstand die Idee, Osta
Sandi zu kreieren.

Die Dingslebener Brauerei besitzt iibrigens seit 1994 einen
eigenen Mineralbrunnen, aus dem ein Wasser mit besonderer
Qualitdt gewonnen wird. Auch fiir unsere Limonaden ver-
wenden wir selbstverstindlich unser gutes Mineralwasser.

Osta Sandi in der 0,5-1-Glasflasche.

Schmeckt angenehm prickelnd und fruchtig.

Mehr als 1000 Besucher im Jahr 2010

Brauereifithrungen stoBlen auf grofies Interesse

Nachfolge in der
5. Generation gesichert

Christian Metzler hat im April 2011 den
akademischen Grad des Diplombrau-
meisters von der Technischen Univer-
sitdt Miinchen verliechen bekommen. Er
reprasentiert nunmehr die 5. Generation
des Familienunternehmens.

m

TECHNISCHE
UNIVERSITAT
MUNCHEN

DIE TECHNISCHE UNIVERSITAT MUNCHEN
VERLEIHT MIT DIESER URKUNDE

HERRN
CHRISTIAN METZLER

DEN AKADEMISCHEN GRAD

DIPLOMBRAUMEISTER
(DIPL.-BRAUMST.)

NACHDEM ER DIE VORGESCHRIEBENEN WISSENSCHAFTLICHEN
STUDIENLEISTUNGEN NACHGEWIESEN UND DIE HAUPTPRUFUNG
ZUM DIPLOMBRAUMEISTER AN DER TECHNISCHEN UNIVERSITAT

MUNCHEN ERFOLGREICH ABGELEGT HAT. DIE EINZELERGEBNISSE
DER PRUFUNG SIND IN EINEM GESONDERTEN ZEUGNIS
ZUSAMMENGESTELLT.

MUNCHEN, 14. APRIL 2011
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PROF. DR. DR. H.C. MULT. WOLFGANG A. HERRMANN
PRASIDENT

Zur Unternehmenskultur der Privatbrau-
erei Metzler in Dingsleben gehort seit
Jahren auch die Fiihrung von Besuchern
durch die Produktionsrdume des Thiirin-
ger Familienunternehmens.

2010 konnte der Hausherr, Ulrich Metz-
ler, zum ersten Mal den 1000. Besucher
innerhalb eines Jahres begriifen: Maik
Moller aus Kaltennordheim erhielt als
Uberraschung einen der begehrten Ge-
schenkkriige mit den Dingslebener Bier-
spezialititen und einen Gutschein fiir
zwei Personen fiir die Brauereigaststitte
Dingsleben.

Seniorchef Ulrich Metzler bedankte sich
im Namen der Familie und aller Brau-
ereimitarbeiter fiir das grofe Interesse,
das ihnen und ihrer Arbeit entgegen
gebracht wurde. Und er wiinschte sich
natiirlich noch viele wissbegierige Be-
sucher, die sich fiir das Handwerk des
Brauens begeistern.

Haben Sie Interesse? Wenden Sie sich
einfach an die Dingslebener Brauerei.

Dingslebener Brauer
nun in Vietnam

Der ehemalige Lehrling und Mitarbeiter
der Dingslebener Privatbrauerei, Peter
Wachenschwanz, ist als Produktions-
manager der Hanoi-Vung Tau Brewery
nunmehr in Vietnam titig. Nach seiner
Ausbildung zum Brauer und Milzer, die
er 2001 begann, und einer zweijihrigen
Tatigkeit in Dingsleben, studierte er an
der Internationalen Doemens-Akademie
in Grifelfing. Als staatlich anerkannter
Produktionsleiter fiir Brauwesen und
Getrinketechnik arbeitete er fiir die Liib-
zer Brauerei. Von der Konzernfiihrung
wurde er schlieBlich mit seiner neuen
Aufgabe betraut. Wir wiinschen ihm viel
Erfolg!
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Preise fiir die Dingslebener Brauerei

Deutscher
Landschaftspflegepreis

Der Senior-Chef der Dingslebener Pri-
vatbrauerei, Ulrich Metzler, wurde auf
dem Deutschen Landschaftspflegetag
2011 im sédchsischen Grimma mit dem
Deutschen Landschaftspflegepreis fiir
engagierte Unternehmer geehrt. Damit
wurde unter anderem die langjdhrige
Zusammenarbeit mit dem Naturpark
Thiiringer Wald gewiirdigt. Seit Jahren
unterstiitzt die Dingslebener Brauerei

den Bergwiesen-Mihwettbewerb sowie
viele weitere regionale und touristische
Projekte.

Mit dem Arnika-Logo auf den Etiket-
ten der Produkte leistet die Brauerei
auch einen Beitrag zur liberregionalen
Vermarktung des Thiiringer Waldes
und unterstiitzt somit die ,,Naturpark-
Route”. Das Unternehmen ist einer der
Hauptsponsoren der Thiiringer Wald
Card, des Naturtheaters Steinbach-Lan-
genbach und des Naherholungsgebietes
Bergsee Ratscher.

Schonste Etikettenserie

Im April 2011 iiberreichte der Thiiringer
Regionalbeauftragte der in Bad Rappe-
nau beheimateten Fordergemeinschaft
von  Brauerei-Werbemittel-Sammlern
e.V., Thomas Furche, der Dingslebener
Brauerei eine Urkunde fiir die schons-
ten Bieretiketten 2009/2010. Unter der
Flut neuer Flaschenetiketten von mehr
als 1 000 deutschen Brauereien kiirte der
Verein die Dingslebener ,,Durstlosch*-
Serie zum Sieger.

Investitionen fiir unseren Aufendienst
Verbesserungen im Interesse der Kunden und Mitarbeiter

Durch erhebliche Investitionen konn-
ten in diesem Jahr in der Dingslebener
Brauerei die Bedingungen fiir die Au-
Bendienstmitarbeiter des Unternehmens
wesentlich verbessert werden.

Unter dem Gesamtvorhaben wurde in
neue Fahrzeuge, Tablet-Computer und
Biiroausstattung investiert. Die nagel-
neuen Autos fiir den AuBendienst wur-
den im Design der Dingslebener Brau-
erei beschriftet und haben somit einen
hohen Wiedererkennungswert fiir die
Kunden.

Mit den Tablet-Rechnern wird zudem
eine bessere Kommunikation zwischen
den Vertretern und ihren Kunden er-
reicht.

Zudem wird mit dem System eine bes-
sere Informationsquelle fiir die Auflen-
dienstmitarbeiter zur Verfiigung gestellt.

Mitarbeiter der Dingslebener Brauerei im AuBendienst:

Frau Hoffmann -

Meiningen, Suhl, Hildburghausen, Saalfeld,

Sonneberg - Tel. 01 51 - 11 30 07 29

Herr Wartus -

Erfurt, Weimar, Leipzig, Eisenach -

Tel. 01 51 - 11 30 07 30

Herr Schlomann -
Herr Sattelberger -
Vertriebsagentur Alter -

Ostseeraum, Berlin - Tel. 01 51 - 11 30 07 28
Bayern - Tel. 01 51 - 40 70 54 80
Dresden, Chemnitz - Tel. 01 72 - 97 59 57 6
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Post fiir die Dingslebener Brauerei

Sehr geehrte Damen und Herren!

Kiirzlich hatte ich das grofie Ver-
gniigen, Thr Pils vom Fass trinken
zu diirfen. Da ich selbst aus der
Branche komme, ist es recht

selten, dass ein Bier eine solche
Begeisterung bei mir hervorruft.

Das unglaubliche Hopfenaroma und
die angenehme Bittere sind mir
noch lebhaft in Erinnerung. Ein
groflies Lob an Ihren Braumeister

und sein Team.

Mit kollegialen GriiRen
Martin K., Braumeister, Weimar
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Wir mochten Sie herzlich
einladen zu den Dingslebener
Festlichkeiten im Jahr 2012:

Himmelfahrtstag
auf dem Brunnenberg

Hoffest
am 19. August 2012
auf dem Brauereigeldnde

Volkstiimliche
Thiiringer Weihnacht
am 2. Sonntag im Dezember
im Saal der Brauereigaststitte

Liebe Dingslebener Brauerei!

Meine Frau und ich waren am Samstag in
Eisenach, haben die Wartburg besucht,
und am Spdtnachmittag fiel uns ein,
dass wir noch einkaufen missen. Bevor
wir uns auf den Weg zuriick nach Hessen
gemacht haben, sind wir auf den toom-
Markt in Eisenach gestoRen, wo es u.a.
auch Dingslebener Edel-Pils gibt. Und
selbiges perlt gerade im Glas neben
mir, nachdem ich mutig einen Kasten
dieses fremden Bieres gekauft habe.
Ich mochte einfach nur sagen, dass
mir und meiner Frau Euer Bier toll
schmeckt und dass wir sehr positiv
Sehr Tecker! Sehr

suffig! GruR in den Osten

tiberrascht wurden.

Rainer L., Lauterbach (Hessen)

Hallo!

Ihw Dict-Pily ist dev absolute Knal-
ler! Seit einiger Zeit ist dieses Bier
meinw Foworit. Meinw Getréankehdnd -
ler inv Pretgsch bestellt walwschein-
Diabetiker und habe bisher selten
so-einv gutes Bier getrunken! Danke/!
I Jiwgew F., Bad Schmiedeberg
(Sachsen-Anhalt)

Das Dingslebener
Landbier —

Eine Erfolgsgeschichte

Seit dem Jahr 2000 w1rd das
DlngslebenerLandblerproduznert.

Und es wird immer beliebter. -~
-~ ” - -~

Der Grund/dafi@r ist: Das Land-(
bier mit 4,9 % Alkohol und 11 %
Stammwiirze .und etwas Kkrif-

~ tigerer Farbe war, bisher etwas zu e
herb. Nach etlichen: Kundenhin- |
weisen haben sich die Dingslebener
Braumeister- entschlbssen, das
Landbier etwas, mllder elnzubrau-
en. Vor allem unsere Kundschaft
in\ Dresden und- Rostock nahm,_
‘den neuen Landbler-Geschmack
gerne an. Denn in Sachsen gld
Mecklenburg Vorpommern wer-

- den fast ausschﬁﬁhch»herbe Pil--
- sener gebraut. Deshalb ist dort ein
- mildes Bier, sehr gefragt. — &

M1t der Umstellung ’wurde ‘auch:
der Ubergang von,der NRW- zur,

- neuen Longneck Flasche vollzo-
“gen. s £ T~ e




