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 Bank Schilling
 IBAN: DE24 7903 2038 0031 6690 05 BIC: BSHADE71
 Amtsgericht Jena: HRA 301522
 Gerichtsstand: Hildburghausen

EAN	Kasten	(nicht	aufgedruckt):

Alkohol
4,9%	vol.

Gebinde: 20	x	0,5l	Longneckflasche	braun

Artikelstammdaten	Edel-Pils	0,5ltr.

Bezeichnung: Dingslebener	Edel-Pils

Kasteninhalt: 10,00	Liter
Artikel-Nr.: 100
EAN	(Flasche): 4018873001006

4018873011005
Pfand	Flasche: 0,08
Pfand	Kasten: 1,50

Flaschenabmaße	in	mm	(HxB): 272x65
Flaschengewicht	netto	in	g.: 390
Flaschengewicht	brutto	in	g.: 880

Kastenabmaße	in	mm	(HxBxL): 300x300x400
Kastengewicht	brutto	in	kg.: 20
Kästen	pro	Lage	auf	Europalette: 8
Lagen	pro	Europalette: 5
Kästen	pro	Europalette: 40
Gewicht	Europalette	brutto	in	kg: 820
Palettenabmaße	in	mm	(HxBxL): 1600x800x1200
EK	Kasten	(netto):

Verkehrsbezeichnung: Pilsener	Bier

Produktbeschreibung: Edel-Pils	ist	ein	nach	dem	deutschen	Reinheitsgebot	gebrautes	
Produkt.	Die	vier	Rohstoffe	dazu	sind:	Wasser,	Malz,	Hopfen	und	
Hefe.	Das	Quellwasser	kommt	aus	dem	Gleichberggebiet.	In	der	
Mälzerei	wird	das	Malz,	die	Thüringer	Gerste,	für	den	Brauprozess	
vorbereitet.	Der	kräftige	Hopfen,	eine	Blütendolde,	stammt	aus	dem	
Anbaugebiet	Elbe-Saale.	Die	Bierhefe,	ist	für	die	Vergärung	
verantwortlich	und	erzeugt	Alkohol	und	Kohlensäure.	Der	
Hefestamm	ist	untergärig.

Deklaration,	Zutatenliste: Wasser,	GERSTENMALZ,	Hopfen.

-

Hinweis	auf	allergene	Substanzen: Gerstenmalz	-	glutenhaltiges	Getreide
MHD/Verbrauchsdatum: auf	Verpackung	-	ab	Produktion	1	Jahr
Ggf.	Spezielle	Lagerungshinweise: kühl	und	dunkel	lagern


